
Panini chaud au Jambon 

パニーニ ショー オ ジャンボン 

 

具材を挟み「220℃ 5分」で仕上げ焼き 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

材料 

  

パニーニ＜ホシノ天然酵母パン種＞ １個 
67～70ｇ 

ラタトゥイユ ベシャメル 30ｇ 

スライスハム １／２カット ２枚 16ｇ 

ミックスチーズ 10g 

（株）オリーヴ ドゥ リュック 

Luc DOUMENGE 

http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000265-484317-1.pdf
http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000270-175417-1.pdf


 Layers Sandwich  
レイヤーズ サンドイッチ 

 

 
 
 
 
 

 
 
  
 
 
 

 
 
 
 
 

材料 
  

レイヤーズ＜ホシノ天然酵母パン種＞ １個 65ｇ 

野菜サラダ【1-ｂ】 30ｇ 

スライスハム  １／２カット ２枚 16ｇ 

コルニッション １／２カット １枚 3ｇ 

セミドライトマト １／２カット  １個 3ｇ 

http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000267-464617-1.pdf
http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000169-323215-3.pdf


Casse-croute au Poulet Provencal 

プロヴァンスチキン サンド（スキャッチャータ） 

 
 
 
 
 
 

 

材料 
  

スキャッチャータ＜ホシノ天然酵母パン種＞ 100ｇ 

レタス 20ｇ 

ビーツポテトサラダ 45ｇ 

プロヴァンスチキン（スライス） ３枚 40ｇ 

  

コルニッション  １／２カット １枚 3ｇ 

セミドライトマト １／２カット  １個 3ｇ 

http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000266-004617-1.pdf
http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000169-323215-3.pdf
http://www.olivesdeluc.com/attach_file/datfile/1000119-264911-1.pdf

