
 タプナードが 

OCB社に変わります 
              

OCB社は、地中海性気候の影響を受け、アルプス山脈南麓に位置する 

ニヨンの老舗オリーヴ・タプナード専門メーカー。 

地中海沿岸のオリーヴやアンチョビを使用し、丁寧に仕上げるタプナード 

（添加物一切不使用）は、フランス国内で高く評価され、 

多くの高級食材専門店の信頼を得ています。 

 

  

  

 

 

 

  

 

 

 

  

  

♦保存方法♦（開封後）  長期保存する場合は密封できる袋に平らに入れ、 

冷凍庫にて保存。次回から使用する分だけ折って使う。 

 

 タプナードヴェール（緑） タプナードノアール（黒） 

商品コード ０９０２０１ ０９０２０２ 

JAN コード 3760043590186 3760043590148 

規格／入数 90ｇ／12 90ｇ／12 

原材料 
オリーブ、ケッパー、オリーブオイ
ル、アンチョビ、タイム 

オリーブ、ケッパー、オリーブオイ
ル、アンチョビ、タイム 

賞味期限 ３年（常温） ３年（常温） 

商品特徴 

さわやかな味わいのグリーンオリー
ブの香りが活きています。 

ブラックオリーブのコクのある味わ
いに、アンチョビやタイムで香りづ
け。 

使用例 

カナッペ、トーストに。野菜、白身
魚、チキンに。パスタソース。ドレ

ッシングにも。 

カナッペ、トーストに。野菜、肉料
理、チキンに。パスタソース。ドレ

ッシングにも。 

ワイン 白、ロゼワイン 赤、ロゼワイン 

 

（株）オリーヴ ドゥ リュック 
Luc DOUMENGE 

なめらかで
パンにも 
塗りやすい！ 

味はより 
優しく 

お手頃価格が 
ウレシイ 

使い切りの 
90ｇ 
 



   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

 

      

 

 

  

（株）オリーヴ ドゥ リュック 
Luc DOUMENGE 

Oliverie des Baronnies  
Le Terroir de Provence 

南フランスのオリーブ専門メーカー  

090201       090202 

＊ヴェール＊ 

さわやかな 

グリーンオリーヴ 

＋ アンチョビ 

 

お問合せ先 株式会社オリーヴ ドゥ リュック 

http://www.olivesdeluc.com/ 

定番！ カナッペに 

南仏発祥の 

ペーストです 

＊ノアール＊ 

コクのある味わいの 

ブラックオリーヴ 

＋ アンチョビ 

 

魚との相性抜群 
魚のグリル 
タプナードのせ 

 

パスタに 
スパゲッティ  
タプナードヴェール 

ディップ！ 
マヨネーズと 
合わせて 

使用例 

トマト味にもあいます 
鯛のグリルタプナードのせ 

ラタトゥイユとともに 

チキン、ポーク、子羊などのお肉に 
子羊のコートレット、プロヴァン ン粉焼き 


